Annexe Lot 4 Produits de la mer

s Famille de produits . Qualité * Sera
Référence . Y. ” . Unité L. .
Sous Produits Caractéristiques Conditionnement unitaire \ minimum Egalim
DAP . d'achat )
famille attendue | hors bio
45-001 ® Portion |Filet de lieu noir . MD *
45-002 .,2; o obligatoir|Filet de saumon sans peau, sans arrétes Portion de 90grs § MD *
45-003 g E e Filet de merlu 5t MD
45004 | 2 2 58 MD
45-005 o 2 » = MD
a £ v o . . 3 €
45-006 v B E % sans peau, sans arretes Portion de 90grs g MD
45-007 -g g e 2 Sera préciser au BPU par le candidat 3 5 MD
45-008 .g 31 &3 3 MD
- <
45-009 8 Sans arrétes Portion de 110grs S MD
45-010 MD
Préparation a base de
45-011 Accra de morue cuit morue 50% ,pré frite, et  |Piéce de 15grs, 400grs 1 Brquette MN
réfrigérée.
@ Préparation a base de
S
45-012 g Batonnets de surimi chair de poisson aromatisé|Batonnet de 20 g 1 sachet MD
2 g au crabe
=
45-013 3 .g Harengs a I'huile Fumés et marinés a I'huile | 3 kg 1seau MD
v o
° g Préparation a base de
45-014 § 3 Rouleau de surimi chair de poisson aromatisé|Rouleau de 2 kg 1 rouleau MD *
3 au crabe
45-015 a Terrine aux deux poissons 40% de poissons MD
) Avec des morceaux de Terrine de 1,5 kg 1 terrine
45-016 Terrine de poissons supérieure poissons ; 45% de MD
poissons
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